Kadino

]hr Koch~Event

Einflhrung

Wir begriiRen Sie mit einem Aperitif.

Heute Abend darf sich jeder Teilnehmer wie ein richtiger Koch fiihlen, - natirlich
mit dem perfekten Outfit: Deshalb erhalten Sie von uns Kochmiitze, Kochschiirze
sowie die Menukarte des Abends.

Das Kochen

In der Kiiche werden Sie lhr Meni gemeinsam mit den Kéchen besprechen und
zubereiten. Das notige Equipment wird Ihnen selbstverstandlich zur Verfliigung
gestellt. Unsere Koche werden Ihnen alle Arbeitsschritte erklaren. Zusatzlich
erhalten Sie Informationen zu den einzelnen Speisen, ihrer Herkunft,
Zusammensetzung und ihren Besonderheiten.

Der Hohepunkt des Abends
Und jetzt diirfen Sie endlich genielRen: Servieren Sie das fertige Men an einer fir
Sie feierlich gedeckten Tafel.

Am gesamten Abend reichen wir lhnen unser Kasino Tafelwasser in Karaffen.

Und wer macht den Abwasch? Wir natiirlich...

Hcrzlich willkommen!



ASUIO

Menﬁ»-\/orsclﬂlag i

Vorspeise
Kartoffel-Selleriesuppe —alternativ auch getriffelt-
mit Cro(tons und steirischem Kirbiskernol
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Hauptgang

Filet vom Rind auf Portweinjus
und Kartoffel-Kiirbisstampf

* %k %k

Dessert
Kleiner Kuchen von der Schokolade
mit flissigem Kern

Menij~\/orsch|ag 2

Vorspeise
Suppe vom Hokaidokiirbis
und steirischem Kirbiskernol

k% k
Hauptgang
Gebratenes Filet vom Lachs auf Zitronengras-Risotto

Gurken-Dillschaum
und mariniertem Spinatsalat mit gerosteten Pinienkernen
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Dessert
Creme Brilée mit Schokoladeneis



AJSULO

Menii»-\/orschlag b,

Vorspeise
Tomatensuppe mit frischem Basilikum
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Hauptgang
Schweinefilet am Stlick gebraten

auf kurz geschmortem Spitzkohl
und Schnittlauchstampfkartoffeln
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Dessert
Creme Brilée
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